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-~5_4,1_eb9hsm|tteluberwachungsamter und Veterinaramter der Kreise und
Stadte

» 2 staatliche, 2 integrierte und 11 kommunale Lebensmitteluntersuchungsamter
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‘Deutschland gibt es 16 Bundeslander — 16 MUNLV's
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desveterlnarbehorde nimmt die allgemeinen Interessen
_ lischen Aufgaben zum Schutz der Gesundheit von Tier

Tisch"
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| ur Okologle Bodenordnung und Forsten (LOBF)
'- amt (LUA) und Landesamt fur Ernahrung und Jagd (LEJ)
rnaten 50 der Bezirksregierungen gegrundet.
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Abtellung 2. Naturschutz, Landschaftspflege und Fischerei

Abteilung 3: Umweltwirkungen, Umweltmedizin, Ubergreifende
Umweltthemen, Umweltinformationen, Umweltbildung
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'-'é itat, Gerausche, Erschiutterungen, Strahlenschutz
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Serwwtschaft Gewasserschutz
Hung 6: Zentrale Umweltanalytik

beeﬂﬂﬂg P Anlagentechnik, Kreislaufwirtschaft
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: Abteilung 8: Verbraucherschutz, Tiergesundheit,
Agrarmarkt

«3 Landesamt fur Natur, Umwelt und N
@ Verbraucherschutz Nordrhein-Westfalen 5]
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1S mlttel Bedarfsgegenstande oder kosmetische Mittel herstellen,
kaufen werden regelmalig kontrolliert.

F\/
_..f-'

g5y
--'-é'(? erden nicht nach dem Zufallsprinzip, sondern nach der Héhe des
isikos durch efuhrt

ﬁ‘{i}%—'&&kontrolllerenden Betriebe werden in Risikokategorien, wonach sich die
=1 a“Lff,rg:kf_eit der Kontrollen richtet, eingestuft.

- Die Allgemeine Verwaltungsvorschrift (AVV- RUb) verweist auf diverse
Paragraphen fur die Vorgehensweise der amtlichen Kontrollen und Probennahme.

Zweck dieser AVV-RUD ist eine einheitlichen Durchfiihrung der
lebensmittelrechtlichen, weinrechtlichen und tabakrechtlichen Vorschriften fur die
amtliche Kontrolle.
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| jkeit vom Ergebnis der risikoorientierten Beurteilung von
3etrieben sinc _Jabel Kontrollhaufigkeiten von hochstens taglich bis in der
__:_F;_, destens alle drei Jahre einzuhalten.*
___r i

= _"f,'Fm’Bgtrlebe die
~ a) Kosmetische Mittel
- b) Bedarfsgegensténde oder
c) Tabakerzeugnisse herstellen, behandeln oder in den Verkehr bringen,
d) Betriebe der Primarproduktion und
e) Weinbaubetrieb
werden durch die zustandigen Behdrden gesonderte Kontrollhaufigkeiten
festgelegt.”
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_ Amtliche
-e§m1ﬁbe __ Ugle

v"'“ men- Uberwachung A\VAVE RUb) vom 3. Juni 2008

Abschnitt 4 Grun

Itcher Proben zur Uberprifung von Lebensmitteln, kosmetischen
2 egenstanden Tabakerzeugnissen oder Erzeugnissen im Sinne des
Setz -Werden unter Berlcksichtigung folgender Punkte durchgefthrt:
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5 gbloTog|scheAnforderungen
= Z‘Gehgttan Ruckstanden oder Kontaminanten
3. ‘Zusammensetzung
- 4. Kennzeichnung oder Aufmachung
5. Gentechnisch veranderte Bestandteile oder Zutaten aus gentechnisch veranderten
Organismen
6. Die Primarproduktion ist risikoorientiert in die amtliche Probennahme einzubeziehen
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: ‘r*‘” Rahmen- Uberwachung AVV- RUb) vom 3. Juni 2008

Abschnitt 4 .-
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E|dung welche amtlichen Proben entnommen werden, erfolgt

—.in "bstlmmung zwischen den zustandigen Behorden und den
-‘ en Pruflaboratorien.*

- ,Die zustandige Behorde bewahrt, die nach Artikel 9 der Verordnung (EG)
Nr. 882/2004 von ihr zu erstellenden Berichte Uber die amtliche
Probennahme und Probenuntersuchung mindestens funf Jahre lang auf,
sofern Regelungen der Lander keinen anderen Zeitraum
vorschreiben.”
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| ?anahl der amtlichen Proben richtet sich nach den in Artikel 1 Abs. 1
_'_51‘-5-_35-o der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 genannten Ziele.*

=-—_,Sie erfolg 'IISIkOOt‘Ien'[IeI‘t in Zusammenarbeit zwischen den zustandigen Behorden und den
— -"":::T_‘,,r € PTuflaboratorlen und soweit verfligbar, unter Berlcksichtigung der Ergebnisse der

A

——— i|ché‘n Kontrollen der Betriebe sowie unter Berlicksichtigung der landesspezifischen
f—’f’“ Pne‘e_luk_tlons und Gewerbestrukturen.*
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_ Die jahrliche Zahl amtlicher Proben betragt:

1. bei Lebensmitteln fiinf Proben
2. bei Tabakerzeugnissen, kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstande grundséatzlichen
insgesamt 0,5 amtliche Proben je 1000 Einwohner



’ _'-;—:' der Uberwachung von Lebensmitteln durch eigene

1ehme ’dle Lebensmittel herstellen, bearbeiten und verkaufen sind dazu
=verpflich urch eigene Kontrollen die Qualitat der verwendeten Rohstoffe zu
- ,:'w-::'.f«-...-i H:t'eren
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= b‘er:lh%e Elgenkontrollen mussen die Betriebe Buch fuhren, so dass der
' amtllchen_ Lebensmitteliberwachung diese Unterlagen flr eine ,Kontrolle der
- Kontrolle® zur Verfigung stehen.

- Gehen von einem Lebensmittel Risiken aus, so kann innerhalb kurzer Zeit
nachvollzogen werden, an welcher Stelle eine Verunreinigung stattgefunden hat.
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icher Schwerpunktsetzung informiert das BVL durch Berichte

| desreglerung beziehungsweise Europaische Kommission tber
clidy zur hygienischen Beschaffenheit und zu unerwiinschten Stoffen in
*- SOWIe zur Kennzeichnung und Zusammensetzung von

"80 Iegt das BVL die Nationale Berichterstattung Pflanzenschutzmittelrtickstande

-vor, in d_er die Belastung vor allem von Obst und Gemuse sowie Lebensmitteln
tierischen Ursprungs mit Pflanzenschutzmittelrtickstanden dokumentiert wird.

Der Nationale Ruckstandskontrollplan ist ausgerichtet auf die Kontrolle der
Tierbestande, der Schlachtbetriebe und der Betriebe, die das noch unverarbeitete
Roherzeugnis erhalten, zum Beispiel Milch, Eier, Honig und Wild.
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Programme zur Leensml eliberwa
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e —Monltormg ISt ein System wiederholter reprasentativer
] Bewertungen von Gehalten unerwiinschter Stoffe wie
teI, Schwermetalle und andere Kontaminanten in und auf

L S e

l-—:';"*'m- ahr legen das BVL und die Bundeslander einen bestimmten Warenkorb
ﬁeﬁ‘mdem die zu untersuchenden Lebensmittel verzeichnet sind, die im Rahmen
ﬂes ‘Lebensmittel-Monitorings untersucht werden.

Die Lebensmitteltiberwachung fallt in die Hoheit der Bundeslander. Um einen
einheitlichen Standard bei der Lebensmittelsicherheit zu erreichen, verstandigen
sich Bund und Lander auf so genannte ,Allgemeine Verwaltungsvorschriften, die
vom Bundesverbraucherministerium erlassen werden.



""" Chemisches undgs
Veterinaruptersuchupgsamt
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stische, mikrobiologische und chemische Untersuchungen

e
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=von Tieren, Blut und anderen Probematerialien sowie

= Lebensmitteln, zum Schutz von Mensch und Tier vor

e

~— gesundheitlicher Gefahrdung.

Irrefihrung und Sonderstellung im Bedarfsfall




" Chemisches und :
\ -erlnaruntersuchungsamt*""

heln—Ruhr—Wupper CVUA-
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Veterlnar- und LebensmittellUberwachungsamtern, den
rungen dem Landesamt flr Ernahrungswirtschatft
und dem Ministerium fur Umwelt, Raumordnung und

----- t'échaft

-—--—"

*_'# 'erIung neuer Untersuchungsmethoden

Untersuchungs- und Gutachtertatigkeit im Rahmen der Amtshilfe




- Arbeitskleidung
- Schulung des
g Personals

-/ PER- - Personalhygiene
SONAL - Gute Herstellpraxis

R

- Warenannahme
- Lagerung

- Auslieferung
PROZESSE - Produktion

- Gebaude- und Anlagenwartung
- SchadlingsbekdmpfungsmalRnahmen
- Reinigungs- und Desinfektionsmalf3-

nahmen
L e . HYGIENE - Kontrolle von Wasser, Raum- und
—— T - Druckluft
- - - - - 3

- Betriebsanlage
= — - Wasserqualitat
. - sanitare Einrichtungen
BASIS - Betriebslage




‘Innerhalb der Europaischen Union sorgen zwei Schnellwarnsysteme fiir die schnelle
- Weitergabe von Informationen: Das RASFF (Rapid Alert System Food and Feed) fiir
Lebens- und Futtermittel, und das RAPEX (Rapid Exchange of Information System) flr
Bedarfsgegenstande.
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Icherher
ZUum \erbre ueher—~

; LEGB / 2005
: | ensmlttel und Futtermittelgesetzbuch,
= BaS|sverordnung VO (EG)178/2002/
—— Hygienepaket H1-H3 etc,.
VO (EG)852-854/2004

Erganzende Vorschriften: VO (EG) 2073 bis 2076/2005



bensmittelunternehmen (auch Kiichen in
einschaftseinrichtungen, Seniorenheime)

| die Verantwortung fur sichere Lebensmittel.
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-"Béeinflussunq: eine Ekel erregende oder sonstige Beeintrachtigung
nwandfreien hygienischen Beschaffenheit von Lebensmitteln, wie durch
foorganismen, Verunreinigungen, Witterungseinfliisse, Gerliche,

Femperaturen..., tierische Schadlinge, Ausscheidungen, Abfalle,

'uﬁ'gsmittel Pflanzenschutzmittel,..

2. leicht verderbliches Lebensmittel: Lebensmittel, die in mikrobiologischer
Hinsicht in kurzer Zeit leicht verderblich sind und dessen Verkehrsfahigkeit
nur bei Einhaltung bestimmter Temperaturen oder sonstiger Bedingungen
erhalten werden kann.




-|-t-tg%|j-erhei er:

0N PIS zum erb aucher-f_--
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“Lel ;__'_'_j:-:.-*'-- 1 durfen nur so hergestellt, behandelt oder in den

verkehr gebracht werden, dass sie bei Beachtung der im

'ﬂérkghrerforderllchen Sorgfalt der Gefahr einer nachteiligen
Beelnflussung nicht ausgesetzt sind.
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004 Anhang Il Kap. 8 fordert:

-

( _’ Lebensmlttelberelch arbeiten, mussen ein hohes MaR
er Sauberkeit, geeignete saubere Arbeitskleidung ggf.

_‘ ung tragen.

=
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—-Persor dle an einer durch Lebensmittel Gbertragenen Krankheit etc.

:T-- = leiden, durfen mit Lebensmitteln nicht umgehen, Lebensmittelbereiche
richt betreten und ihre Erkrankung melden.
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Nach VO 852/2004 sowie nach § 43 Abs. 4 und 5 IfSG sind Schulungen
mindestens jahrlich durchzufiihren. Die Personen sind entsprechend
den Vorgaben des § 4 Abs. 1 der LmHV — 2007 zu schulen.



rderbliche Lebensmittel diirfen nur von Personen

e

stellt, behandelt oder in den Verkehr gebracht werden, die
Grund einer Schulung nach Anhang Il Kapitel XII Nr. 1 der
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber ihrer jeweiligen Tatigkeit

— = entsprechende Fachkenntnisse auf den in Anlage | genannten
~— Sachgebieten verfligen. Die Fachkenntnisse sind auf der

— — zustandigen Behorde nachzuweisen.
e S —

F
~1 21

— ni

Anforderungen an Fachkenntnisse:
U.a. in der Lebensmittelhygiene und DIN 10514
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RRdEr Lebensmitielhyaiene (LMEV)
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SPENschaiien und Zusamm
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ensetzung der jeweliligen Lebensmittel

pyBIENISEE Anforderung an die Herstellung und Verarbeitung
ielrecht

e

|

u, B

I

=

;ﬁégri-e-blic-he Eigenkontrollen und Riickverfolgbarkeit
~ = Anferderung an Kuhlung und Lagerung

- Vermeidung einer nachteiligen Beeinflussung, richtiger Umgang
mit Lebensmittelabfallen, anderen Abfallen

- Reinigung und Desinfektion
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Eigenkontrolle

Schadlingsbekampiiigis
oI

Reinigung und DESiER

ektionsplane

JFeedback® tiber mikro. Erfolgskontrollen

fi Eic en konkreten Zweck

(S| OriifL ﬂgen Verbrauch mit BetriebsgroRRe tiberein?

...h.?,E:._,:“ platter / Lagerung

=b'er| mlkroblologlschen Erfolgskontrollen

""’Spi:'rlm‘éscﬁihe / Herz der Kiiche / Geschirrwagen /Anlieferung / Entsorgung

Der Lebensmittelunternehmer ist verpflichtet, kontaminierte und bedenkliche
Ausgangsmaterialien zurtickzuweisen. Dies beinhaltet die Notwendigkeit einer
Wareneingangskontrolle.

.Besuch und Besichtiqgunqg der zuliefernden Firmen*
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febhensmittelsicherhel
igenkontrollen
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Temperatureni
K uh'ikette
sraturen (Einzelhandel / zugelassener Betrieb)
he Lebensmittel LmHV / 2007
riebe VO (EG) 853/2004 Anhang lll Abschn. 1 und 2

sch aufgefihrt:

) 8 26‘4Anh Il Kap. 9:

ebensmlttel kuhl vorratig gehalten oder serviert werden sollen, missen sie wahrend
~ der Erhitzung -.... so schnell wie moglich auf eine Temperatur abgekihlt werden, die keine

— T .. Vorschub leistet.

- d.h. fir leicht verderbliche Lebensmittel Temperatur von <65 > bis 7°C innerhalb von drei
Stunden.

Zel=7" G-
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he \ Q_eh sind einzusehen tber: www.MLUV.Brandenburg.de

_ bensmlttelrecht Ganzheitlichen Ansatz, zielorientierte
- _';___.:;;A : ung anstelle der detaillierten ehemaligen produktbezogenen

J.Bes_tlmmungen

_,_-
e

— _D+e-Verordnungen: Samtliche Produktions- ,Verarbeitungs- ,Vertriebsstufen,
ausgenoemmen der private und hausliche Bereich.

Ziel ist : Hohes Schutzniveau fir die Gesundheit des Menschen und der
Verbraucherinteressen.

Verpflichtung: Einhaltung allgemeiner und spezieller Hygienevorschriften.
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Algemeine Anforderunge
daul |cms,siattu i

D@EF_J JDD ieithe
- EU-VO 852/2004 — Anhang Il

r :'n'e Reinigungsmaoglichkeiten

i
I--_

Sigr re Temperaturbedingungen

._,'_. =3 ‘

N Sé 1 tare Einrichtungen '

-—I'I'
—== =

=M
- R

—_— angemessene Beleuchtung

= .-r'—:___,.—

'\ |
)

= t@I> geeignete Schadlingsbekampfung

Besondere Anforderungen an die Beschaffenheit bestimmter Raume:

t%{> Zustand von Bdden, Wanden, Decken, Fenstern und Turen
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sehbensmittelsicherheit d
SECH) Erem.kumen
OfFJ“J slichensontrollens

Sagen und 1 - | ur
- Uber- oder unter Dokumentation
silen igenkontrollen nicht fir den Betrieb, sondern fir die Behérde
~ Es wird kontrolliert, Fehler werden nicht erkannt, nicht abgestellt
' Ungeordnete, unsystematische Dokumentation.
Fehlende klare personelle Zustandigkeiten:

e

— Informationsweitergabe, klare Aufgabendelegation, Schulungen
S Fehlende Anpassung
Die zustandige Behdrde Uberprift zu selten und zu ungenau.
Dokumentation werden nicht bewertet, Plausibilitat,
Aufbewahrungspflicht ca. 2 Jahre
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Hygieneplan
EU-VO 852/2004 — Anhang |l
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o SRR

A ._Z-Hande% e

- Arbeitsplatze
- Geschirr etc.

\

v

- Kafer, Ameisen__ - Kittel gi
~ -Insektenetc. #7 - Haarnetze
- Handschuhe
etc. T

=0
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Organisations-,Prifungs- und Havarieplan =
EU-VO 852/2004 — Anhang I !

-t

~_ Organisations:

Prifungsplan

=y '-"-'-J::,-»:-wu } pﬂen etc
e T e
' = Y o e

_-::f 2 eﬁSteV Athen

o %htlgejel -Nr. Havaneplan
- - Léscheinrichtungen

e -Ersfhelfer etc. =
— mr -
- - u e () =

=



rung voni Lebensmitteln direkt auf dem

K ;r;r e erdhaltlgen Pilanzen (Krautertopfe,
= UgE schalte zZwiebeln, Kartoffeln) in der Kiiche

-* [Eertige Speisen nur abgedeckt lagern. Fertig
ZUbereitete Speisen mussen, wenn sie nicht zur
Ausgabe gelangen, innerhalb von maximal 3 Stunden
auf +10°C abgekuhlt und bei +4 bis +7°C aufbewahrt

werden.




Em |eren reher Hackfleischerzeugnisse.
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Elrorene Guter, wenn erforderlich, nur gekihlt

= Gesonderter Raum / Platz zum Auftauen von

— Geflugel Flachen und Gerate nach Auftauen von

=~ Geflugel desinfizieren. Separate Gerate zur
Bearbeitung von rohem Geflugel.

° Rohe Eler sollten raumlich getrennt von anderen
Lebensmitteln gelagert und verarbeitet werden.




roben mind. 1001g, separater
nk max. 4°C oder eingefroren, 7 Tage
ren
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== s i nicht langer als 3 Stunden heil3 halten.
= = femperatur der heil zuhaltenden Speisen darf
ﬁ-‘j" ,mcht unter 65°C liegen.
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e Abfélle so schnell wie moglich entfernen. Abfélle
N verschlieRbaren Behaltern lagern.

s Handschuhe



*Globallsuerung weltweiter Handel, Beanstandungen mannigfacher Art, speziell
- Bedarfsgegenstande aus Asien (vorranglg aus China) Spielzeug, Besteck Schmuck,
Tratowierfarben, Geschirr etc.

Hormone in Kalbfleisch 1987 auch bei uns (Clenbuterol, Ostrogene)

Chrom ini Arbeitshandschuhen, Nickel in Schmuck, unerlaubte oder
keine Konservierungsmitteln in Kosmetika



Andere Struktur der Lebensmittelunternehmer — mit _
-Migrationshintergrund ohne duales Ausbildungssystem verstarkt seit
den 80ziger Jahren

Sterben der Veredelungswirtschaft vor Ort: Tuffi-Campina,
Wurstfabriken, Flingers, Van Hees etc.



SEtRErauFRPlausibilitat kann nicht stattfinden: Wissen — Messen —
VIEChERMIUn Und 'Sagen, Sagen und Tun mussen Ubereinstimmen,
d]es \\f. dle IHygiene sollte ein Ehrenkodex bel

-f”w-*-'wwd unubersu:htllcher

!"-'"_

= Zulassungen

* Uberragende Herausforderungen der Zukunft: Klimaschutz,
\WWasserressourcen, Ernahrungssicherstellung, 2 Mrd. Menschen
ohne sauberes Wasser taglich, 800 Mio. hungernde Menschen
weltweit taglich , Zunahme der Verwuistung, Abnahme des guten
Ackerbodens




J="1=> Ganzlich unterschiedliche Risiko-

e = i Einschatzung, Verbraucher besitzt
= ' 5 " nur eine sehr geringes Vertrauen

in die Lebensmittel

! .Was sind das fiir Zeiten! Die Menschen werden Immer éiter und missen somit Immer lin-
| ger die mdrderischen Lebensmittelgifte zu sich nehman.”
! Zeichnung. Deutsches Allgemeines Sonntagsolalt/Woiter
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